VOrEPEIgED

10 Samosa 4,50
gefullte Teigtaschen mit Kartoffeln, Erbsen & Gemuse

1 Gobi Pakora 3,90

Blumenkohl in Kirchererbsenmehlteig

12 Panir Pakora 4,20
Hausgem. Kase in Kirchererbsenmehlteig ©

13 Bengan Pakora 3,90
Auberginen in Kichererbsenmehlteig

14 Onion Bahji 3,90
Zwiebeln, gebraten mit Gewurzen

15 Mix Pakora 6,50
vers. Gemiise,Kase in Kirchererbsenmehlteig ©

16 Chicken Pakora 4,50
Paniertes Hahnchenbrustfilet

17 Fish Pakora 4,50
Rotbarschfilet, paniert in Kichererbsenmehlteig

18 Scampi Pakora 6,00

GrofRgarnelen, paniert in Kichererbsenmehlteig

- =uppen

25 Mulligatwany (pikant) 3,90 €

Hiihnersuppe nach indischer Art '

26 Gemiise Shorba (pikant) 3,70 €

Gemusesuppe mit indischen Gewurzen

27 Tomaten Shorba (Sif?) 3,70 €

Tomatensuppe mit ind. Gewiirze ™

28 Madras Rasam (gut gewtiirzt) 3,90 €
Rote Linsensuppe ' s

29 Mandelcremesuppe (siifd) 3,90 €
Suppe mit Mandeln nach indischer Art

30 Curry Suppe (pikant) 3,50 €
Suppe mit Curry nach indischer Art "

31 Sauer-Scharf-Suppe (pikant) —— 3,90 €

Suppe mit Lammfleisch nach indischer Art "4



=Zalate

Alle Salate werden mit hausgemachtem Joghurt-Dressing ©,
auf Wunsch mit Olivenol serviert.

35 Gemischter Salat 3,50 €

36 Amrit Sari Salat 5,50 €

Salat mit verschiedenen Fruchten, Sauce & Papadam

37 Murgh Salat 6,50 €

gem. Salat mit Hahnchenbruststreifen

38 Thunfischsalat 6,00 €

Gemischter Salat mit Thunfischsalat ©

39 Schafskasesalat 6,00 €

gem. Salat mit Schafskase ©

Allergene: A: enthalt Ei/-Erzeugnisse B: enthélt Erdniisse/-Erzeugnisse C: enthélt Fisch/-Erzeugnisse D: enthdlt glutenhaltige/s Ge-
treide/-Erzeugnisse E: enthdlt Krebstiere/-Erzeugnisse F: enthélt Lupine/-nerzeugnisse G: enthélt Milch/-Erzeugnisse (laktosehaltig)
H: enthilt Schalenfriichte/Niisse bzw. Nusserzeugnisse I: enthilt Schwefeloxyd/Sulfi te J: enthlt Sellerie/-Erzeugnisse K: enthilt
Senf/-Erzeugnisse L: enthilt Sesamsamen/-ErzeugnisseM: enthélt Sojabohnen/-Erzeugnisse N: enthilt Weichtiere/-Erzeugnisse

Kennzeichnungspflichtige Zusatzstoffe und Zutaten: 1: alkoholhaltig 2: chininhaltig 3: enthdlt Aspartam 4: enthilt eine Phenylalanin-
quelle 5: enthilt StifSholz 6: geschwarzt 7: geschwefelt 8: gewachst 9: kann bei tiberméfligem Verzehr abfithrend wirken 10: koffeinhal-
tig 11: mit Antioxidationsmittel 12: mit Azofarbstoffen 13: mit Farbstoff 14: mit Geschmacksverstarker 15: mit Konservierungsstoff
16: mit Nitrat 17: mit Nitritpokelsalz 18: mit Sauerungsmittel 19: mit Phosphat 20: mit StifSungsmittel(n) 21: mit einer Zuckerart
und Silungsmittel(n) 22: Sulfite 23: mit Milcheiweifd 24: mit Stabilisatoren 25: mit Taurin 26:mit erhohtem Koffeingehalt 40:Vor-
derschinken 41:Formfleisch-Schinken 42:Formfleisch-Vorderschinken 43:Putenschinken 44:Rinderschinken 45:Truthahnschinken
46:Formfleisch-Truthahnschinken 47:Formfleisch-Putenschinken 50:Surimi-Krebsfleischimitat. 51:Chinin Anderungen und Irrtii-
mer vorbehalten. Die visuelle Gestaltung unterliegt dem Urheberrecht der nourmedia.de
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54

55

59

60

) \ \ L W
’4/8[%6 Larische gSPICI’) LE
lle Hauptgerichte werden mit Basmatireis serviert!

Panir Chili (sauer scharf) 7~

Rahmkase mit Erbsen, Paprika,
Zwiebeln in Pikanter SOJa -Chilli-Sauce ©

Bhatura Chole (pikant)
Kirchererbsengemuse

Dal Fried (pikant)

Linsen mit Butter, Zwiebeln und Tomaten ©
Subji (pikant)

verschiedenes frisches Gemiuse in einer Curry Sauce
Palak Panir (gut gewtirzt)

Hausgemachter Rahmkéase mit Spinat ©

Shahi Panir (stifd)

i

GH;:;lui|1sgemachter Rahmkase in Tomaten Sahne Sauce mit Mandeln & Rosinen

Shahi Bengan (siif3)

Auberginen gefullt mit Rahmkase, Kartoffeln,
Mandeln, Kokos & Rosinen in Curry Sahnesauce

Tinda Baji (pikant)
indisches Gemuse in einer pikanten Curry Sauce

Shahi Mirch (stif})

Paprikaschote gefullt mit geriebenem Gemuse,
Rahmkase Kartoffeln, Mandeln, Kokos und Rosmen in einer Curry Sahne
Sauce "

Alo Gobhi (pikant)

Blumenkohl mit Kartoffeln

Malai Kofta (stfd)

H 21

Ballchen aus fr. Gemuse mit Rosinen, Mandeln, Kokos & Kase nach Art des

Hauses ©

Mushroom Panir (stif)

Rahmkase mit Champignons in einer Curry Sahne Sauce
Bengan Baji (pikant)

fr. Auberginen, fr. Tomaten, Zwiebeln, Ingwer
mit Curry Gewdurzen

Thori Bahji (pikant)
frische Zucchini, gebratenmit Tomaten, Ingwer und Zwiebeln
Panir Masala (mittelscharf)

indischer Rahmkase mit Paprika, Tomaten,
Ingwer und Zwiebeln

Mater Panir (pikant)

Hausgemachter indischer Rahmkase mit Tomaten, Zwiebeln & Erbsen in
feiner Sauce

Panir Madras (sehr scharf)

Rahmkase mit Kokos und Gewiurzen nach sudindischer Art

8,90 €

8,90 €

7,90 €

8,90 €
8,90 €

8,90 €

9,90 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €

8,90 €



ImezErichte

Alle Hauptgerichte werden mit Basmati Reis serviert!

8o

81

82

38

90

o1

Mutton Curry (pikant)
Lammfleisch in pikanter Sauce ©
Roghan Josh (pikant)
Lammfleisch mit Zwiebeln und Paprika
Lamm Juckni (pikant) ¢
Lammfleisch in einer pikanten Safran-JoghurtSauce
Mutton Vindaloo (sehr scharf)

Lammfleisch mit Kartoffeln nach suidind. Art

Mutton Shahi Korma (stif3)

G21H

Lammfleisch mit Rosinen, Mandel in Curry-Sahnesauce

Mutton Mughlai "¢ (stif3)

Lammfleisch mit Cashewnuss Sauce

Mutton Saag (pikant)

mariniertes Lammfleisch mit Spinat in pikanter Sauce
Mutton Masala (mittelscharf)

Lammfleisch mit Ingwer, Knoblauch, Paprika,
Zwiebeln und frischen Tomaten

Sukha Banglore (mittelscharf)
Lammfleisch mit Ingwer, Knoblauch und Ananas 2’
Tinda Gosht (gut gewtirzt)

Lammfleisch mit indischem Gemiise in Currysauce ©
Mutton Champignon (pikant- stif3)

Lammfleisch mit Champignons in Curry-Sahnesauce ©
Mutton Subji (pikant)

Lammfleisch mit verschiedene Gemiise in Curry-Sauce ©

10,50 €

12,00 €

12,50 €

12,00 €

12,50 €

12,50 €

12,00 €

13,00 €

12,50 €

12,50 €

12,50 €

12,00 €
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Alle Hauptgerichte werden mit Basmati Reis serviert!

93

94

95

99

100

101

102

103

104

105

106

107

108

109

Mango Chicken (siifd)
Hahnchenbrustfilet mit Mangopulp
in Curry-Sahnesauce ¢2' 1118
Chicken Vindaloo (scharf)
Hahnchenbrustfilet mit Kartoffeln
in scharfer Tomatensauce

Chilli Chicken (stif3-sauer-scharf)
Hahnchenbrustfilet mit Erbsen, Paprika,
Zwiebeln in Pikanter Soja-Chilli-Sauce
Chicken Curry (pikant)

Hahnchenbrustfilet in Curry- Sauce

Chicken Special (pikant)
Hahnchenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, ,
Erbsen, Tomaten, Mandeln und Rosinen zubereitet
Butter Chicken (stif)

Sahniges Hahnchenbrustfilet in Butter-Tomatensauce ©

Chicken Saag (pikant)

Hahnchenbrustfilet mit Spinat nach indischer Art

Chicken Madras (sehr scharf)

Hahnchenbrustfilet mit Kokos und Gewiurzen nach sudindischer Art

Chicken Jalfrezi (sehr scharf)

Hahnchenbrustfilet mit Zwiebeln, Ingwer,
Chilies, Tomaten & Paprika

Kashmiri Chicken (stif})

Hahnchenbrustfilet in einer Curry-Sahne -Sauce mit Fruchten

Chicken Korma (stifd)
Hahnchenbrustfilet in Jogurt-Sahnesauce

mit Mandeln & Rosinen ©¢2'"

Chicken Do Piaza (pikant)
Hahnchenbrustfilet mit frischen Tomaten

und Erbsen in pikanter Zwiebel Sauce
Chicken Champignon (siif3-pikant)
Huhnerbrustfilet mit fr. Champignons in
Curry-Sahnesauce ©

Chicken Subji (pikant)

Hahnchenbrustfilet mit verschiednen Gemusen in einer Curry Sauce

Chicken Juckni (pikant)
Hiihnerfilet in pikanter Safran-Joghurt-Sauce ©

Chicken Dal (pikant)

Hahnchenbrustfilet mit Linsen, Butter, Zwiebeln und Tomaten ©

Chicken Boccoli (stif)

Hahnchenbrustfiletmit frischer Broccoli
und Curry Sahnesauce

14 G

11,90 €

11,50 €

11,50 €

9,50 €

11,50 €

12,00 €
11,50 €
11,90 €

11,90 €

12,50 €

12,50 €

10,50 €

12,00 €

11,50 €
12,00 €
11,50 €

12,00 €



FEISEETIChLE

Alle Gerichte werden mit Reis, Paprika, Tomaten, Erbsen
Kokosnuss, Cashewnuss, Mandel und Rosinen angebraten

(pikant und gut gewiirzt) serviert. 2114

121 Vegetable Biryani 9,90 €
Gebratener Reis mit Gemuse des Tages, (Raita- Sauce)

122 Mutton Biryani 12,50 €
Reis mit Lammfleisch (Raita- Sauce)

123 Chicken Biryani 11,90 €

Reis mit Huhnerbrustfilet (Raita- Sauce)

Y,

Lar)OIOOPI gpreLialiLas ten

Alle Hauptgerichte werden mit Basmati Reis serviert!

130 Chooza Kebab (mild) 12,90 €
Huhnerbrustfilet mariniert in Kase-Sahnesauce
gegrillt mit Knoblauch, Paprika & Zwiebeln ©

131 Tandoori Chicken (pikant) 12,00 €

zwei saftige Hahnchenkeulen, 24 Stunden in einer !
Joghurt-Safran-Sauce mariniert dazu 21 indische Gewiirze,
gegrillt mit Tomaten, Paprika und Zwiebeln in einer Curry Sauce

132 Chicken Tikka (pikant) 13,50 €
Huhnerfleischstuckchen mariniert In Joghurt-Safransauce
gegrillt mit Tomaten, Paprika & Zwiebeln in Currysauce ©

133 Lamm Tikka (pikant) 14,00 €
gegrilltes Lammfleisch mit Tomaten, Paprika & Zwiebeln ©

134 Scampi Tikka (pikant) 14,90 €
6 Riesengarnelen gebraten mit frischen Tomaten, Paprika,
Zwiebeln & Ingwer

135 Mix Grill Platte (pikant) 14,90 €
Mischung aus Tandoori Chicken, Lamm Tikka, Ente Tikka Chicken Tikka
mit Saucen mit fr. Tomaten, Paprika, Zwiebeln &' 182

136 Ente Tikka (pikant) 13,90 €
mariniertes Entenbrustfilet in einer
Joghurt-Safran-Sauce mit Tomaten, Paprika und Zwiebeln

137 Fisch Tikka (pikant) 12,00 €
gegrilltest Rotbarschfilet mit Paprika,
Zwiebeln und Tomaten

138 Panir Tikka Vegetarisch (pikant) 11,90 €
Indischer Rahmkase mit frischen
Tomaten, Paprika, Zwiebeln & Ingwer®



ENLENZErIChEE

Alle Hauptgerichte werden mit Basmatireis serviert

150

151

152

153

154

155

Ente Curry (pikant)
Entenbrustfilet in Currysauce ©

Ente Champignon (stif$-pikant)

Entenbrustfilet mit fr. Champignons
in Curry- Sahnesauce ©

Ente Korma (stif})

GH21

Entenbrustfilet Rosinen in Mandeln- Sahnesauce

Ente Makhani (stif3)

Sahniges Entenbrustfilet, Butter & Tomatensauce 2'©

Ente Chili (stif3-sauer-scharf)

Entenbrustfilet mit Paprika, Zwiebeln, Erbsen,
Ingwer und Tomaten in scharfer Sojasauce M©

Ente Mango (siif3)¢

Ente in Mangosauce mit Sahne Currysauce

12,00 €

12,50 €

13,00 €

13,00 €

12,90 €

12,90 €

eeregiruechte g fiechzerichte

155 a)

156

157

158

159

Fisch Curry (pikant)

Rotbarschfilet in Currysauce ¢ ¢

Fisch Korma (suifd)

Rotbarschfilet in einer Joghurt Sahne Sauce mit Mandeln und Rosinen

Fisch Punjabi (scharf)

Rotbarschfilet mit Paprika, Zwiebeln
& fr. Tomaten in scharfer Currysauce ¢ ¢

Scampi Masala (mittelscharf)

Riesengarnelen mit Ingwer, Knoblauch,
Paprika, Zwiebeln und frischen Tomaten £ \.

Scampi Madras (scharf)

Riesengarnelen mit Kokos und Gewlrzen
in einer scharfen Curry Sauce "

9,90 €

10,90 €

10,90 €

13,90 €

13,90 €
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kindergerichte

581

596

598
531
532

(Fur Kinder bis 12 Jahre.)

Murgh Rost?’ 5,90 €

Hahnchenbrustfilet gebraten dazu Pommes Frites

Chicken Curry (pikant) 5,00 €
Hahnchenbrustfilet in Curry Sauce

Butter Chicken (siifd) 5,50 €
Chicken Nuggets mit Pommes”PA6 ™ 5,90 €
Pommes Frites mit Ketchup 72! 1118 2,50 €

\ A 1) h|
oroLe Una vellagen

160
161
162
163
164
165
166

168

169

Bhatura 1,70 €
Indisches Fladenbrot, frittiert®

Naan 2,20 €
Gegrilltes Weizenmehlbrot P

Chapatti 2,00 €
Indisches Vollkornbrot °

Papadam 1,00 €
Linsenbrot, pikant P

Mango Chutney 1,50 €
eingelegte suiBe Mangos

Raita 2,00 €
Jogurt- Sauce mit Gewiirze, Gurke & Tomaten

Pickles 1,50 €
eingelegte scharfe Friichte ©

Knoblauch Naan 2,50 €

Fladenbrot aus Weizenmehl mit einer

Knoblauchpaste im Ofen gebacken P

Chili Naan 2,50 €
Fladenbrot aus Weizenmehl

mit griiner frischer Chili im Ofen gebacken P



Y,

Spezaltagten dez hauzes

Gegrilltes Lammfleisch wird im traditionellen GuBeisentopf mit Tomaten,
Ingwer, Zwiebeln, Paprika, Kardamom und Nelken zubereitet und serviert (Karahi)
Beilagen: Hiihnersuppe, Fladenbrot, Reis, Papadam, vers. Saucen und Nachtisch ©P

110 fur 1 Person 16,00 €
111 fur 2 Personen 20,00 €
\ I 1 ]_: _ A \ ]
Papadam. Salat, Indische Suppe (rote Linsensuppe)
Palak Panir (Spinat mit Rahmkase (pikant)
Gemtise des Tages (pikant)
Linsencurry (pikant)
Beilage: Reis, Bathura (indisches frittiertes Brot),
verschiedene Saucen und Nachtisch ©P
65 fur 2 Personen 28,90 €
66 fur 4 Personen 54,90 €
5E piatte - vezEtarizah
Gemiiseplatte fiir 2 Personen (pikant) Spinat mit Kase, Gemischte
Gemiise, Kichererbsen, Reis, Brot, Salat & Versch. Saucen ©°
69 fur 2 Personen 25,90 €



pUn|ab! piatte

Papadam, Salat, Indische Suppe (Huhnersuppe nach indischer Art)
Lamm Curry Lammfleisch mit Indischer wiirziger Sauce
Gemdiise des Tages (pikant)

Chicken Tikka (pikant)

Huhnerfleischstickchen mariniert In Joghurt-Safransauce

gegrillt mit Tomaten, Paprika & Zwiebeln in Currysauce

Beilage: Brot, Reis, verschiedene Saucen und Nachtisch ¢P
75 fur 2 Personen 35,90 €
76 fur 4 Personen 69,90 €

&l platte

Salat, Linsensuppe

Ente Korma Entenfleisch mit Rosinenund Mandeln in Sahnsauce (mild)

Scampi Masala GroBgarnelen mit Ingwer, Zwiebeln, Paprika, Knob-

lauch und frischen Tomaten (mittelscharf)

Tandoori chicken zwei saftige Huhnchenkeulen mariniert in Joghort

Safran Sauce und indischen Gewurzen, gegrillt mit frischen Tomaten, Papri-

ka, Zwiebeln und serviert in einer Curry Sauce

Beilagen: Brot, Reis, PApadam, verschiedene Sauce und Nachtisch ¢°"

140 fur 2 Personen 37,90 €
141 fur 4 Personen 71,00 €
tombay platte

Salat, Hithnersuppe

Chicken Jalfrezi -

Hahnchenbrust mit Zwiebeln, Ingwer,

Chilis, Tomaten & Paprika

Mutton Vindaloo -

Lamm mit Kartoffeln nach sudindischer Art (scharf)

Bengan Baji -

Frische Auberginen, frische Tomaten,

Zwiebeln, Ingwer mit Currygewlirz

Beilage:

Brot, Reis, Papadam, verschiedene Saucen und Nachtisch ¢ P
145 fur 2 Personen 36,90 €
146 fur 4 Personen 71,00 €



teaticse

207 Yogi Tea indischer Gewlirztee s ie 2,20 €
208 Tee diverse Sorten 1,80 €
209 Latte Macchiato 61 2,10 €
213  Tasse Kaffee - | 1,80 €
214  Cappucino®™® W 2,10 €
215  Espresso " 1,60 €
216  Doppelter Espresso ™ 2,60 €
\ )
Al \freie getraenke

217  Mineralwasser Classic Naturell 0,251 1,70 €
218  Mineralwasser Classic Naturell 0,751 4,50 €

0,40 1
219 Fanta#11 318 3,70 €
oRAe)  jpiE AL T 319 3,70 €
221  Coca Cola 2110111813 320 3,70 €
222 Coca Cola Light 2110111813 321 3,70 €
223  Fassbrause "% 322 3,70 €
224 Apfelschorle 323 3,70 €
225 Ginger Ale 211 324 3,90 €
226  Bitter Lemon *' 325 3,90 €
227 Tonic Water * ' . 326 3,90 €
228 Alkoholfreies Bier 0,331 2,70 €
229 Malzbier 3211118 0,331 2,50 €

(]

230 Schoko Shake ¢ 2,00 €
231  Mango Shake ¢? 2,00 €
232  Bananen Shake ¢? 2,00 €
233  Lychee Shake¢? 2,00 €
234 Erdbeer Shake¢” 2,00 €
235 Vanille Shake¢” 2,00 €
415  Mango Lassi ¢ 3,00 €



=5efte T nektar

0,201 0,401

236  Apfelsaft 2,20 € 3,80¢€
237 Orangensaft 2,20€ 3,80¢€
238 Bananennektar 2" ' ® 2,20 € 3,80¢€
239  Kirschnektar 2 2,20 € 3,80¢€
240 Lycheesaft 2,20 € 3,80¢€
241  Mangosaft 2,20 € 3,80¢€

242  Guavesaft 2,20€ 3,80¢€

243 Ananassaft 2,20 € 3,80¢€

244 Kiba 218 2,20 € 3,80¢€

245 Tomatensaft 2,20 € 3,70 €

\
bigre voo Tage

0,331 o,50 1
246  Berliner Pilsener 2,30 € 3,50 €
247 Radeberger Pilsener' 2,50 € 3,70 €
248  Kostritzer Schwarzbier 2,50 € 3,70 €

249 Radler'2 11 2,50 € 3,70 €

faschenbiere

250  Schofferhofer kristall* 0,501 3,70 €
251  Schofferhofer Hefe hell’ | 0,501 3,70 €
252 Schofferhofer dunkel / 0,501 3,70 €
253  Schofferhofer Alkoholfrei ; 0,501 3,20¢€

254  Berliner Weisse (Rot oder Griin) 211" 181 e 0,501 2,90 €
416  Indisches Bier'" 0,331 2,70 €



GIEINE

Offene Weissweine

AN

|
255  WeifSwein 2 lieblich
257  Chardonnay 2 leicht & trockenv
259  Pinot Grigio # trocken
417  Indischer Weisswein trocken
261  Weifdweinschorle 2

0,25 | 0,50 1

4,40 € 256 7,90 €
4,40 € 258 7,90 €
4,40 € 260 7,90 €

4,70€ 418 7,90 €
0,20 1 3,90¢€

Offene Rotweine

0,25 | 0,50 1

4,40€ 203 7,90¢€

4,40 € 265 7,90¢€
266 Merlot 2 4,40 € 267 7,00 €

268 Chianti 2 o WS 4,40€ 269 7,90 €
419 Indischer Rotwein trocken 4,70 € 450 17,90 €

262  Rosé trocken
264 Lambrusco 2

Flaschenweine

270  Chianti 2 rot trocken 0,751 15,50 €
271 Pinnot Grigio # weiB mild trocken 0,751 15,50 €
272 Chardonnay 2 leicht trocken : 0,751 14,00 €
273  Merlot trocken ( X ) 0,751 15,50 €
Sekt = =

274  Rotkappchen 2 trocken 0,10l Glas f[ X 3,90 €

275  Rotkdppchen 2 trocken 0,751 Flasche —— 14,90 €



magenscknae:pse

2cl 4 cl
280 Ramazotti'’ 2,00€ 281 3,60¢€
282  Jagermeister 2,00 € 283 3,60¢€
284 Kimmerling ' 2,00 € 285 3,60¢€

NN
gpiritucgen

2cl 4 cl
285  Williams Christ 2,20€ 420 3,70 €
286 Wodka 2,00€ 287 3,60¢€
288 Grapa' y _ 220€ 289 3,70 €

290 Tequila"
292 Captain Morgen
294 Doppelkorn’
2906 Feigling

298 Berliner Luft '
421  Malteser'

220€ 201 3,70 €
2,20€ 293 3,70 €
1,50 € 295 2,60 €
1,50 € 297 -, -€
1,50 € 299 2,20 €
2,00 € 422 ,60 €
423  Pfefferlikor ! i 1,50 € 42 2,60 €
425 Remy Martin ' - 2,00 € 42 3,60 €

52  Old Monk (indischer RUI;I 1 | 2,60 € 45 4,60 €

N

[IROErE
300 Sambuca Molinari' 2,00€ 301 3,60¢€
302 Amaretto ' 2,00 € 303 3,60¢€
304 Baileys ¢ 2,00€ 305 3,60¢€
306 Mango Likor ' 2,00 € 307 3,60¢€

AV R )

IhIZk
310 Jhonnie Walker" 4cl 3,90 €
31 Jim Beam!' 4cl 3,090 €
312  Jack Daniel's' 4cl 4,40 €

) )
IONZArINR

Whisl Jq 12113111810 f ‘/ 1
3% Bacard Cotarzan b O
317  Bacardi Orange’ Al 4cl 5,40¢€
318  Wodka Lemon' & 4cl 5,40¢€
Blge Wodls @alarkii s g 4cl 4,00 €

320 Havana Cola 213111810 \WI‘ ‘ 4cl 4,00 €
321  Aperol Spritz 121131118 4cl 4,50 €



\ \
skebhaliraz

330 Mango Cooler'? (Mangosaft, Guavensaft,
Lycheesaft, Soda, Kirschsaft)

331 Virgin Caipirina ?' " (Limetten, brauner Zucker, Ginger Ale)

332 Virgin Colada "¢ 1118 (kokossirup, Sahne, Ananassaft)

333  Virgin Mojito #' ' ' (Limetten, brauner Zucker, Minze, Ginger Ale) 5,30 €

334 Himalaya Colada ?' ¥ ¢ (Rosen & Mandelsirup, 5,30 €
Sahne, Bananennektar)

alkohal cocktals

403 Indian Ocean #2161 18Wodka, Curacao, 5,90 €
Kokossirup, Sahne, Ananassaft)

404 Sex on the Beach '3 118 (zitronensaft, Wodka, 5,90 €
Pfirsichlikor, Amaretto, Ananassaft, Grenadine)

405  Caipirinha '?' (Limetten, Rohrzucker, Limettensaft, Cachaca) 5,90 €

406  Mojito ?' (Limetten, Rohrzucker, Limettensaft, 5,90 €
Havana Club 3 Jahre, Soda, Minze)

407 Pina Colada "62' "8 (kokossirup, weiber Rum, Sahne, Ananassaft) 5,90 €

408 Mango Colada "2 (WeiBer Rum, Mangopulp, 5,00 €
Sahne, Mangonektar)

409 Cuba Libre 10211311118 (| imetten, Havana Club 3 Jahre, Coca Cola) 5,90 €

410 Hurricane 3" 82(Zitronensaft, Limettensaft, Myers’s Rum, 6,50 €
weiler Rum, Apricot Brandy, Ananassaft, Orangensaft, Grenadine,
Captain Blood)

411 Mai Tai "?' " "®1(Zitronensaft, Limettensaft, 6,90 €
Mandelsirup, Myers’s Rum, Apricot Brandy, Ananassaft) xw

412  Planters Punch "' 182'1 (Ananassaft, brauner Rum, O 6,50 €
Angostura Bitter, Grenadine, Zitronensaft, Orangensaft)

413  Zombie B 8211 (weiBer Rum, brauner Rum, thronensaft 6,90 €
Apricot Brandy, Grenadine, Ananassaft, Orangensaft)

414 Long Island Iced Tea ' 02! 31118 (zitronensaft, 7,90 €

Limettensaft, Gin, Wodka, weiBer Rum, Triple Sec, Tequila, Coca Cola)
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Alle Hauptgerichte werden mit Basmati Reis & Tagessuppe serviert!

554

561
560
508
600

605

696
780

784

791

783

Dal Fried (pikant)

Linsen mit Butter, Zwiebeln und Tomaten ©

Palak Panir (gut gewiirzt)

Hausgemachter Rahmké&se mit Spinat ©

Malai Kofta (stfd)

Ballchen aus fr. Gemuse mit Rosinen, Mandeln, Kokos & Kase nach Art des

Hauses € H 21

Mango Paneer
vegetarisches Curry mit indischem Kase, Joghurt & Mango Pickle

Panir Madras (sehr scharf)

Rahmkase mit Kokos und Gewurzen nach sudindischer Art

Chicken Dal (pikant)
Hahnchenbrustfilet mit Linsen, Butter, Zwiebeln und Tomaten ©

Chicken Madras (sehr scharf)

Hahnchenbrustfilet mit Kokos und Gewiurzen nach sudindischer Art

Chicken Champignon (stif3-pikant)

Huhnerbrustfilet mit fr. Champignons in

Curry-Sahnesauce ©

Mango Chicken (siifd)

Hahnchenbrustfilet mit Mangopulp
in Curry-Sahnesauce 621118

Chicken Curry (pikant)

Hahnchenbrustfilet in Curry- Sauce ¢

Mutton Curry (pikant)

Lammfleisch in pikanter Sauce ©

Mutton Shahi Korma (stif3)

Lammfleisch mit Rosinen, Mandel in Curry-Sahnesauce ©2'"

Mutton Saag (pikant)

mariniertes Lammfleisch mit Spinat in pikanter Sauce
Mutton Subji (pikant)
Lammfleisch mit verschiedene Gemliise in Curry-Sauce ©

Mutton Vindaloo (sehr scharf)
Lammfleisch mit Kartoffeln nach sudind. Art

5,90 €
5,90 €

5,90 €

5,90 €

5,90 €

6,90 €
6,90 €

6,90 €

6,90 €

6,90 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €
6,90 €

6,90 €



